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LE DEPARTEMENT
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| LE STAND

Nouveau nom : « Les Halles 100% C6te-d’Or »

Nouvelle taille - plus grand et plus haut : 192m? contre 130m? les années passées

Nouveau lieu : dans l'allée Lucullus, la plus passante de la Foire

Nouveau design : entre place de village et halles de marché, pour vivre une expérience complete
et immersive

SAVOIR-FAIRE

10!
7650k

LE DEPARTEMENT

Les 3 espaces : Boutique, Bistrot et Animations :

- 1 Boutique Savoir-faire 100% Cote-d’Or avec la vente d’une centaine de références de nos agréés.
Pres de 100 références de produits a la vente .
- 1 Bistrot Savoir-faire 100% Cote-d’Or tenu par le chef agréé Benoit Bruley qui proposera un menu

de U’entrée au dessert
NOUVEAU : compte-tenu du succes de l'an passé, le Bistrot s’agrandit en passant de 20 a 40 couverts

V- animations
boutique

- 1 Espace d’animations « les Ateliers Cote-d’Or » sur lequel nos agréés et nos partenaires
interviendront pour faire découvrir leurs savoir-faire et leurs produits.

31 0CTOBRE > 11 NOVEMBRE 2024
FOIRE INTERNATIONALE
ET GASTRONOMIQUE DE DIJON

COote'
cotedor.fr C{Q(_ﬂ)r ﬁ

poean

Pour votre santé, mangez au moins cinq fruits et légumes par jour. www.mangerbouger.fr



LES THEMES DES JOURNEES
SUR NOTRE STAND

.

« Journée spéciale enfants : des démonstrations

culinaires avec nos Chefs de colléges et des animations

spéciales enfants

« Journées spéciales Chefs ! : des shows culinaires 100%

Cote-d’Or de Chefs ambassadeurs ou Chefs de

restaurant agréés

« Journées spéciales agréés par territoire :

1- Le Morvan, [’Auxois et la Vallée de I’Ouche

2- Le Chatillonnais

3- Le Pays Seine et Tilles

4- La Vingeanne, le Val de Sadne et le Vignoble

« Jeux concours : 1 jeu permanent pour remporter la

cocotte SEB, des jeux ponctuels pour remporter des

goodies

Le + Animation

La mascotte Flore sera
présente tous les jours
au moment des repas :
1h matin et 1h soir

, E

Flore sera présente!

LE TEMPS FORTS

Inauguration du stand
Savoir-faire 100% Cote-d’Or
et celébration des 5 ans

de la marque

SAVOIR-FAIRE

100

O/ COTE-
/o D'OR

LE DEPARTEMENT




PLANNINGSTAND SE

Jeudi 31 octobre

Theme de la journée :
Lancement de la Foire - Inauguration du

C!F stand et 5 ans de la marque

Temps forts :

e 11h: Inauguration Foire

® 12h:Inauguration du stand Savoir-faire 100% Céte-d’Or
et célébration des 5 ans de la marque

Espace Bistrot :
e 12h: inauguration du stand et célébration des 5 ans de
la marque
e 15h-17h : show culinaire 100% Cote-d’Or de Louis-
Philippe Vigilant - 21e Chef ambassadeur et Chef du
Relais Bernard Loiseau a Saulieu
e 18h-22h: ler service

Espace Boutique : ouverture 10h-20h en présence de :

® Laferme du Mont Lassois-Yaourts Adelle (10h a 15h)
Atelier technologique Agro Campus Dijon (10h & 15h)
La Main & la Pate(15h a 20h)
Eco-domaine La Pérouse (15h & 20h)

Espace Animations :
® Jeux pour gagner des livres recettes et des cadeaux
100% Coéte-d’Or
e Photobooth
e Présence de la Cote-d’Or J’adore (Jeu dé, cadres photos,
info tourisme La Cote-d’Or J’Adore)

RS : temps fort

J'AIME
DIJON

Vendredi 1er novembre

Theme de la journée : Jjournée
speciale chef !

Espace Bistrot :
e 11h- 14h: ler service
e 15h-17h : show culinaire 100% Cote-d’Or
de Jean-Alain POITEVIN - 1er Chef
ambassadeur et Chef du Bistrot de I’'O
e 18h-22h: 2éme service

Espace Boutique : ouverture 10h-20h en
présence de :
e Eco-domaine La Pérouse (10h & 20h)
e Ferme du Pigeonnier(10h a 20h)

Espace Animations : présence d’agréés et de
partenaires :
e Distillerie Magnenet
e CoOte-d’Or J’Adore jusqu’a 15h (Jeu dé,
cadres photos, info tourisme La Céte-d’Or
J’Adore)

RS : Bistrot repas

influenceur

18h30 : accueil sur le stand 2 influenceurs : rencontre Chef puis repas

RS : influenceurs

Samedi 2 novembre

Theme de la journée : spéciale Morvan,
Auxois et Vallée de I'Ouche

Y

Espace Bistrot :
e 11h-14h: ler service
e 15h-17h: Animations jeux
e 18h-22h: 2éme service

Espace Boutique : ouverture 10h-20h en
présence de :

e |Ludovic PERTUZOT (10h a 20h)

e La Miellerie des Ducs(10h a 20h)

Espace Animations : présence d’agréés et de
partenaires :

e Brasserie La Kanopée

e Croix-Rouge insertion - Pré Vert

e Office de Tourisme des Terres d’Auxois

aoe

14h : accueil de 3 influenceurs sur le stand

Boutique et
recettes

(Visite de la boutique puis Acte d’achat des
produits puis échange avec le/les producteurs
présents )

Dimanche 3 novembre 10h-20h

Theme de la journée : Jjournée
speciale chefs !

Espace Bistrot :
e 11h- 14h: ler service
e 15h-17h : show culinaire 100% Cote-
d’Or de Takashi KINOSHITA, Chef
ambassadeur et Chef de La Cueillette
e 18h-20h: 2eme service

Espace Boutique : ouverture 10h-20h en
présence de :
e Ludovic PERTUZOT (10h & 20h)
e Eco-domaine La Pérouse (10h & 15h)
e Ludovic PERTUZOT (10h & 15h)
e Les Péchés Calvinois(10h a 15h)

Espace Animations : présence d’agréés et
partenaires :
e Serrurerie Bégin
e LB Crée-Art
e Animations jeux Céte-d’Or J’Adore avec
2 étudiants de Saint Bénigne

RS : Boutique et recettes retour 1 reel

RS : Boutique et recettes retour 1 reel




Theme de la journée : Journée
spéciale chef et MuséoParc !

Espace Bistrot :

Lundi 4 novembre
10h-20h

&

11h- 14h: 1er service
15h-17h : show culinaire

100% Cote-d’Or de Jonathan

MOLLION Chef de La Fine
Heure
18h-20h : 2eme service

Espace Boutique : ouverture
10h-20h en présence de :

Espace Animations : présence de

Terre du canal - defis 21
(10h-20h)

Moutarderie
FALLOT(10h-15h)

La Grange aux Clercs Henri
MUTIN (10h-20h)

Un Groin de Paradis
(15h-20h)

partenaires :
* MuséoParc Alésia

e LaCote-d’OrJ'Adore (Jeu dé,
cadres photos, info tourisme)

RS : show

culinaire NION

Mardi 5 novembre

10h-20h

Theme de la journée :
spéciale Chatillonnais

9

Espace Bistrot :
e 11h-14h: ler service

e 15h-17h : Déemonstration

culinaire Zéro déchets
(Département de la
Cote-d’Or)

e 18h-20h:2éme service

Espace Boutique : ouverture

10h-20h en présence de :
e Le Moulin de Léopaul
(10h-20h)
®* Ferme MIRBEL - VION
(10h-20h)
® Les Champignhons de
Léon (10h-20h)

Espace Animations :
Présence d’agréés :

e | es Ruchers du Fourneau

e | es Anesses de la Cote
du Puits

RS : Boutique et recettes

retour 1 reel

Espace Bistrot :

Mercredi 6 novembre
10h-20h

Theme de la journée : Journée

spéciale enfants

81

PLANNINGSTAND SEMAINE

Jeudi 7 novembre
10h-20h

Theme de la journée :

spéciale Pays Seine et Tilles

Y

Vendredi 8
novembre

Théme de la journée :
Journée spéciale jeux :
lancement du week-end !

Samedi 9
novembre

Theme de la journée :
spéciale Vingeanne, Val
de Sadne

et \'@noble
(&b

Dimanche 10
novembre

Théme de la journée :
Journée spéciale chef !

22

Lundi 11 novembre

10h-20h

Theme de la journée :
Journée spéciale chef !

&

e 11h- 14h: ler service
réservé aux CDJ (en 2
services 30 + 30)

e 15h-17h : show culinaire
des Chefs de colleges :
Frédéric LIMAUX - College
Bachelard / Vincent
CASASNOVAS - College
Bachelard/ Eric GIRAUD -
College Clos de Pouilly /
Jean-Yves GESSEAUME -
College Jean-Rostand

e 18h-20h:2eme service

Espace Boutique : ouverture
10h-20h en présence de :
® LesRuchers du Moulin

(10h-15h)

e 1,2, 3SoMiel! (15h-20h)
e |LesRuchersdu

Moulin(15h-20h)

Espace Animations :
Animations pour enfants et
présence d’agréés

e PotlLine&lola

® Les Vergers de Bonnevie

Espace Bistrot :
e 11h- 14h: ler service
e 15h-17h: Show

culinaire 100% Cote-
d’Or Bruno BLANCHO
Chef ambassadeur et
Chef de UAtelier
culinaire de SEB

e 18h-20h: 2éme service
Espace Boutique : ouverture

10h-20h en présence de :

* Laferme du Mont
Lassois-Yaourts
Adelle(10h-15h)

e Atelier technologique
Agro Campus Dijon
(10h-15h)

® Un Groin de Paradis
(15h-20h)

Espace Animations :
® Présence de SEB avec
des animations autour
de la Cocotte
® Présence Miss
Bourgogne (15h-17)

Espace Bistrot :
e 11h- 14h: ler service
e 15h-17h: Animations
jeux
e 18h-22h: 2eme service

Espace Boutique :
ouverture 10h-22h en
présence de :
® Ferme Fruirouge
(10h-20h)
e Ludovic PERTUZOT
(10h-15h)
® Un Groin de Paradis
(15h-20h)
* Reine de Dijon
(15h-20h)

Espace Animations :
Présence d’agréés et
partenaires :

e |aCote-d’OrJAdore
(Jeu dé, cadres photos,
info tourisme)

®* LesVergersde
Bonnevie

Espace Bistrot :
e 11h-14h: ler
service
e 15h-17h:
Animations jeux
e 18h-22h:2eme
service

Espace Boutique :
ouverture 10h-20h en
présence de:
* Miellerie des Ducs
(10h-20h)
® LeRucherde Vic et
Paulochon
(10h-15h)
e |esPéchés
Calvinois (15h-20h)

Espace Animations :
Présence d’agréés :
* e Moulinde
Léopaul
® LeRucherde Vic et
Paulochon

Espace Bistrot :
e 11h- 14h: ler service
e 15h-17h: show
culinaire 100% Cote-
d’Or d’Arole DUPATY
Chef ambassadeur et
Chef du Sabot de
Venus

e 18h-22h:2eme
service

Espace Boutique :
ouverture 10h-20h en
présence de :
e LaCorvée de Jeanne
(10h-20h)
* Lamandine
(15h-20h)

Espace Animations :
Présence d’agréés et
partenaires :
e Serrurerie Bégin
e Co6te-d’Or J'adore
avec 2 étudiants de
Saint Bénigne

Espace Bistrot :

Espace Boutique : ouverture
10h-20h en présence de :

® Ferme VILLARMET

11h- 14h: ler service
15h-17h : show culinaire
100% Cote-d’Or de
Julien GIRARD, Chef
ambassadeur et Chef du
Chateau de Saulon

pas de 2eme service
(fermeture de la foire)

Les Diableries
(10h-20h)

(10h-20h)

Espace Animations :
Présence d’agréé et de
partenaires :

e LaFerme de Sous la

e O Champs des Sens
® Animations jeux Cote-

Velle

d’Or J’Adore avec 2
étudiants de Saint
Bénigne




